HOCHZEITSSAAL — RESTAURANT

KRONE
72415 Grosselfingen

Menuvorschlage fir lhre Feier

TRENDMENU:

VORSPEISE:

Hausgemachte doppelte Rinderkraftbriihe
mit
bunten Eierstichballchen, Butterklo3chen
und kleinen Maultaschen

SALATBUFETT:

Hier kdbnnen gerne zehn verschiedene
Salatvariationen gewéahlt werden

HAUPTMENU:

Zarte Schweinelendchen
mit Rahmsauce
und Bohnenbiindchen
Herzhafte Rostbraten vom Angusrind
mit wahlweise krossen
oder geschmelzten Zwiebelringen
Panierte Schnitzele vom Schwein
oder Hahnchen an
Zitronenscheiben
und Burgundersauce

Die Beilagen:

Spétzle, Pommes frites
und Kartoffelkroketten

Junges Gartengemuse

Preis: Pro Erwachsener 25,90 €



SCHWABENMENU:

VORSPEISE:

Hausgemachte Krauterfladlesuppe
mit Tafelspitzwirfel

SALATBUFETT:

Mit zehn verschiedenen Salaten nach
lhrem Geschmack

HAUPTMENU:

Leckerer Schweinebraten mit angerdsteten
frischen Champignons,

Rahmsauce und Schupfnudeln
Kalbsrollbraten und geschwenkten Kirschtomaten,
Kartoffelknddel, Blaukraut und Burgundersauce
Paprikagulasch mit Petersilienkartoffeln

Blumenkohl-, und Brokkolirdschen

Glacierte Jungkarotten

Dieses Menu kostet pro Erwachsener: 20,50 €

DELIKATESSENBUFETT:

VORSPEISE:

Kartoffellauchcremesuppe ,mit Kracherle*

Verschiedene Salatvariationen

HAUPTGERICHT:

Rinderzunge in Madeirasauce mit
hausgemachten Spatzle
Zartes Zanderfilet mit Gemisereis,
Zitronenscheiben
und Rieslingsauce
Gefullte Hahnchenbrustfilets mit Rahmsauce,
Kartoffelkroketten und Grillgemise

Preis pro Person: 26,40 €



GOURMETMENU:

VORSPEISE:

Spargelcremesuppe mit Sahneh&aubchen,
Schinkenstreifen und frischer Petersilie

Salatbufett mit
frischem Krauterbaguette

HAUPTMENU:

Geflllte Maispoulardenbriistchen auf Butterbasmatireis
Herzhafte Zwiebelrostbraten vom Angusrind
mit Krauterbutter und
Burgundersauce
Zarte Schweinelendchen und Rahmsauce
Mit Bacon umhitillte Schweinefiletspitzen
mit einem grinem Pfefferkern und
gefullten Cocktailtomaten

Verschiedenes Junggemuse und
Beilagen zur Auswahl

Pro Erwachsener: 27,90 €

DER KLASSIKER:

VORSPEISE:

Doppelte Rinderkraftbriihe mit Tafelspitzeinlagen, Griel3nockerln,
kleine Maultaschen und Fleischkl63chen

Knackig frische Salatvariationen

HAUPTGERICHT:

Zarte Schweinerlckensteaks mit Speckbohnen und Rahmsauce

Herzhafter Kalbsrollbraten, Kartoffelgratin
und gefullte Cocktailtomaten

Panierte Schweineschnitzel mit
Zitronenscheiben, Pommes frites und Burgundersauce

Leckere Hahnchenbrustfilets mit
Champignons im Biermantel und Kronenspatzle

Blumenkohl mit feiner Kdsesauce
Glacierte Jungkaréttchen
Zucchinischeiben an Tomatenwdirfel

Dieses Menu kostet pro Erwachsener 23,90 €



KRONENBUFETT:

VORSPEISE:

Rinderkraftbriihe mit Krauterfladle
und GrielRnockerin

Salate der Saison

HAUPTGERICHT:

Knusperschnitzel vom Hahnchen mit wilden Kartoffeln
und leckerem Quarkdipp
Geschnetzeltes vom Schweinle mit frisch
angerosteten Champignons
an Rahmsauce
Gerostete Maultaschen mit
Speck-, und Zwiebelschmelze
Hahnchenbrustfilets mit Tomatensauce und Kartoffelrosti

Junges Gartengemiuise

Preis pro Person: 18,90 €

GRILLBUFETT:

VORSPEISE:

Vitello Tonato und italienischen Bruschettabrétchen
Grol3es buntes Salatbufett
Gegrillte Speckscheiben
Gebratene Auberginen und Grilltomaten
Mit Frischkése gefillte Champignons
und Cocktailtomaten

HAUPTGERICHT:

Fischfilets vom Grill mit Rosmarinkartoffeln
und erfrischendem Krauter-Quark-Dipp
Zarte Schweinelendchen mit glasierten Béhnchen
und Champignonrahmsauce
Rindersteaks mit Krauterbutter, Spatzle
und Burgundersauce
Grillgemuse

Preis pro Person: 29,80 €



FESTTAGSBUFETT:

VORSPEISE:

Leckere Cremesuppe mit angerosteten Brotcroutons

Buntes Salatbiifett

HAUPTMENU:

Wildschweinbraten und mit Preiselbeeren geflillte Birnen
Schweineriickensteaks mit Uberbackener Krauterkruste
und frischen Champignons in
Teriyakisauce geschwenkt
Knusperschnitzel vom Hahnchen
mit Burgunderjus

Butterreis, Kartoffel-, und Semmelknodel

Gemdusegratin

Preis pro Person: 26,50 €

CHEFMENU:

VORSPEISE:

Hausgemachte Krauterfladlesuppe mit Grie3kl63chen

Knackig frische Salate vom Bufett

HAUPTMENU:

Herzhafter Angusrostbraten mit Rostzwiebeln,
Burgundersauce und hausgemachter Krauterbutter
In Krauterfarce gehdllte
Schweinelendchen — am Stiick und medium gebraten,
garniert
mit geflllten Champignonképfen und Rahmsauce
Der Renner:

Leckere Lachslasagne an feiner Sahnesauce

Kronenspétzle, Kartoffelkroketten und Semmelknddel
Junges Gartengemuse

Preis pro Person: 26,50 €



SALATVARIATIONEN:

Lauwarmer schwébischer Kartoffelsalat
Verschiedene Blattsalate mit klarem
oder Joghurtdressing
Paprikasalat
Bauernsalat mit Oliven, Peperoni,
Schafskase und Zwiebelringen
Rettichsalat
Blaukrautsalat
Tomatensalat mit Thunfisch
Mexicanasalat mit Mais, Kidneybohnen
und Paprika
Feldsalat mit angerdsteten Speckwiurfeln
Selleriesalat
Tomatenplatte mit Mozzarellab&llchen und Basilikum
Nudelsalat mit Erbsen, Paprikawurfel,
Fleischwurst und Majo
Gurkensalat an Sahne-Joghurt-Dillsauce
Weil3krautsalat mit Rauchfleisch und gestof3enem Kimmel
Rote Bete an Himbeervinaigrette
Bohnensalat (griine und/oder braune Bohnen)
Maissalat mit stiRer Sahne
und frischen Gartenkrauter
Angerostete Brotcroutons
Karottensalat mit Sahnemeerrettich
und Orangensaft verfeinert

BEILAGENAUSWAHL:

Kartoffelkroketten
Pommes frites
Bratkartoffeln

Hausgemachte Kronenspatzle
Kartoffelrosti

Butterbasmatireis
Schupfnudeln
Kartoffelgratin
Semmelknodel

Petersilienkartoffeln
Wilde Kartoffeln
Kartoffelkntdel

Rosmarinkartoffeln



Kinder von 6 bis 11 Jahren kosten beim Menu die Halfte
Kinder unter 6 Jahren essen gratis mit

Auch der Nachservice ist im Preis enthalten

Wahlweise kdnnen diese Gerichte am
Tisch oder als Blifett serviert werden

Gerne stellen wir mit Ihnen

lhr Wunschment mit Thren
Lieblingsspeisen zusammen

DAS BESONDERE
DESSERT:

Hausgemachtes Eisblfett:

Eistorten, Platten und Eisbomben werden
aus ve_rschiedenen Eissorten
( reines MOVENPICKEIS) hergestellt

Gerne kreieren wir Ihnen auch eine
Hochzeitstorte aus Eiscreme

Zum jedem Eisbufett reichen wir Likdre, Obstsalat,
Fruchtsaucen und Eiswaffeln

Auch hausgemachte Schokoladensauce aus
feiner Kuvertire steht nach Wunsch zur Verfigung

Das Eisbufett wird vom Personal
aufgeschnitten und verteilt

Pro Erwachsener: 5,90 €

Kinder sind beim Eisbufett alle gratis

Alle Preise verstehen sich inklusiv der gesetzlichen Mehrwertsteuer
und Servicepersonal



